abriel’s

Unsere Herbstkarte

Orangen-Pfeffer-Chutney | Mandelpesto | zweierlei Topinambur | Himbeeressig

Mokkaschaum | Gefliigelpraline

Cognac-Pfeffer-Rahm-Sauce | rote Zwiebelmarmelade
wilder Brokkoli | Kartoffelgratin

Zimtwaffel | Sauerteigeis | pochierter Apfel | Honig

letzte Meniiannahme 20:30 Uhr



abriel’s

Unsere Herbstkarte

Mokkaschaum | Gefliigelpraline
13.50 €

Eingelegte bunte Riiben | Ziegenkise | Haselniisse
Vorspeisen-Portion 15.50 €
Hauptgang-Portion 19.50 €

wahlweise mit gebratener Maishihnchenbrust
zzgl. 8.50 €

Orangen-Pfeffer-Chutney | Mandelpesto | zweierlei Topinambur | Himbeeressig
17.50 €

Westfilischer Knochenschinken | Parmesan | Oliven
8.50 €



abriel’s

Unsere Herbstkarte

Herbsttriiffel | geriebenem Ziegenhartkiise | Pilzgerostel | Friihlingslauch
Vorspeisen-Portion 17.50 €
Hauptgang-Portion 26.50 €
wahlweise mit gebratener Maishahnchenbrust
zzgl. 8.50 €

Meerrettich | alter Gouda | rote Bete | Risotto
32.50 €

Schmorzwiebeln | Rotkohl | Kartoffelstampf
21.50 €

Brioche Bun | Wildpatty | Schmorzwiebeln | Camembert | Preiselbeeren | Feldsalat

21.50 €
Brioche Bun | Beefpatty | Schmorzwiebeln | Cheddar | Feldsalat
21,50 €
mit Pommes Frites
27.00 €

Cognac-Pfeffer-Rahm-Sauce | rote Zwiebelmarmelade
wilder Brokkoli | Kartoffelgratin
180g: 35.50 €
220g: 39.50 €



abriel’s

Unsere Herbstkarte

Espresso | hausgemachtes Vanilleeis
5.80 €

Mandarinensorbet | Schmandtortchen | Biskuit
11.50 €

Zimtwaffel | Sauerteigeis | pochierter Apfel | Honig
14.50 €

mit verschiedenen Kiasesorten aus dem Miinsterland
Baguette | Chutney | Butter
16.50 €

Offnungszeiten

Montag-Samstag ist unser Restaurant von 18:00-21:30 fiir Sie geoffnet.
Sonn- und Feiertags ist unser Restaurant geschlossen.



