
    Unsere Herbstkarte 
 

 

  

 

 

Unser Herbstmenü 
 

 

Geräucherte Entenbrust 

Orangen-Pfeffer-Chutney | Mandelpesto | zweierlei Topinambur | Himbeeressig 

 
 

 

 
 

 

Maronencremesuppe 

Mokkaschaum | Geflügelpraline 
 

 

 
 

 

Rumpsteak vom nordfriesischen Rind  

Cognac-Pfeffer-Rahm-Sauce | rote Zwiebelmarmelade  

wilder Brokkoli | Kartoffelgratin 
 

 

 
 

 

„Stroopwaffel“ 

Zimtwaffel | Sauerteigeis | pochierter Apfel | Honig 

 

 

 

3 Gang Menü 59,00 € 
ohne Suppe 

mit Weinbegleitung 72,00 € 

 

4 Gang Menü 69,00 € 

mit Weinbegleitung 85,00 €  

 

letzte Menüannahme 20:30 Uhr  
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Vorspeisen 
 

 

Maronencremesuppe 

Mokkaschaum | Geflügelpraline 

13.50 € 

 

 

Winterliche Blattsalate 

Eingelegte bunte Rüben | Ziegenkäse | Haselnüsse 

Vorspeisen-Portion 15.50 € 

Hauptgang-Portion 19.50 € 

wahlweise mit gebratener Maishähnchenbrust 

zzgl. 8.50 € 

 

 

Geräucherte Entenbrust 

Orangen-Pfeffer-Chutney | Mandelpesto | zweierlei Topinambur | Himbeeressig 

17.50 € 

 

 

Bier - / Weinbegleiter 

Westfälischer Knochenschinken | Parmesan | Oliven 

8.50 € 

 

 

 

 

 
           _________________________________ 
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Hauptgänge 
 

 

Getrüffelte Kartoffelgnocchi 

Herbsttrüffel | geriebenem Ziegenhartkäse | Pilzgeröstel | Frühlingslauch 

Vorspeisen-Portion 17.50 € 

Hauptgang-Portion 26.50 € 

wahlweise mit gebratener Maishähnchenbrust  

zzgl. 8.50 € 

 

  

Auf der Haut gebratener Kabeljau 

Meerrettich | alter Gouda | rote Bete | Risotto 

32.50 € 

 

 

Gebratene Wildschweinbratwurst aus eigener Jagd 

Schmorzwiebeln | Rotkohl | Kartoffelstampf 

21.50 € 

 

 

Wild Burger 

Brioche Bun | Wildpatty | Schmorzwiebeln | Camembert | Preiselbeeren | Feldsalat 

21.50 €  

Beef Burger 

Brioche Bun | Beefpatty | Schmorzwiebeln | Cheddar | Feldsalat 

21,50 € 
 

mit Pommes Frites 

27.00 €  

 

 

Rumpsteak vom nordfriesischen Rind  
Cognac-Pfeffer-Rahm-Sauce | rote Zwiebelmarmelade  

wilder Brokkoli | Kartoffelgratin 

180g: 35.50 € 

220g: 39.50 € 
 

 
           _________________________________ 
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Dessert 
 

 

Affogato 

Espresso | hausgemachtes Vanilleeis 

5.80 € 

 

 

Mandarine - Schmand 

Mandarinensorbet | Schmandtörtchen | Biskuit 

11.50 € 

 

 

„Stroopwaffel“ 

Zimtwaffel | Sauerteigeis | pochierter Apfel | Honig 

14.50 € 

 

 

Ausgewählter Bio-Käse 

mit verschiedenen Käsesorten aus dem Münsterland 

Baguette | Chutney | Butter 

16.50 € 

 

 

 

 
 

 

            

 

Öffnungszeiten 

 

Montag-Samstag ist unser Restaurant von 18:00-21:30 für Sie geöffnet. 

Sonn- und Feiertags ist unser Restaurant geschlossen.  

 


